
Dinerarrangement: keuze uit hoofdgerechten en nagerechten.
Een allergie of dieetwens? De keuken houdt er uiteraard rekening 
mee. Wij helpen graag met een passende wijn. 
Wijnarrangement: € 6.5 per glas. Extra brood € 2. 

eet wat er speelt

voorgerechten

- Quinoasalade met gegrilde avocado, 
   chipotlemayonaise, granaatappel, munt, koriander, 
   geroosterde pompoen en citroen plantaardig  
- Fritto misto van gefrituurde Hollandse inktvisringen 
   met romescosaus 
- Salade van hete kip met madame-jeanette, piment en 
   zoetzuur van okra, komkommer en rode ui   

soep

- Corn chowder: maïssoep met avocado, tortillachips,
   tomaat, cheddar en zure room  

hoofdgerechten

- �Oesterzwammen van de BBQ met zwarte knoflook, 
maïsbrood, geroosterde pompoen en waterkers  

- Chicken and waffles: gefrituurde kippendij op een 
   Belgische wafel met ahornsiroop, bacon, ingelegde 
   augurk en waterkers 
- Gebakken heilbotfilet met citroenpeper, zwarte olijf, 
   tomaat, kappertjes en peterselie 

risotto

- �Risotto met gebakken cantharellen en geschaafde 
truffelpecorino

special
 
- �Gegrilde rib-eye van biologische slager Gerrit Takke 

met bordelaisesaus, groene boontjes in spek, 
paddenstoelen van het seizoen en verse friet 

extra
 
- �Verse friet van de Goey-Koot met Vlaamse mayonaise 
- Gemengde salade met veel groen uit het seizoen en 
   een kruidendressing  plantaardig   

nagerechten
 
- �Chocoladebrownie met walnoten en daarbij 
   geslagen room 
- Gekarameliseerde Kaiserschmarrn met compote 
   van kwetsen 
- Selectie van vier kazen, met versgebakken brood en 
   vijgenjam supplement 5 euro

- Friandises met koffie | thee | cappuccino  

theatermenu: twee gangen | drie gangen  
 
- �Corn chowder: maïssoep met avocado, tortillachips, 

tomaat, cheddar en zure room 
- ���Oesterzwammen van de BBQ met zwarte knoflook, 

maïsbrood, geroosterde pompoen en waterkers 
- �Chocoladebrownie met walnoten en daarbij geslagen 

room 
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English menu


