ZIMDERIMC

13.5
voorgerechten
- Salade van rucola, pecorino, gekarameliseerde peer
en walnoten met Siciliaanse olijfolie.
- Gemarineerde zalm met veldsla, rode biet en een
créme van verse mierikswortel.
ﬁ - Licht gesmoorde rode sla met gegrilde lendebiefstuk
en peterselie
9.5
soep
I - Crémesoep van pastinaak met knoflook croutons en
gebakken oesterzwam
24.5
hoofdgerechten
I - Geroosterde spitskool met witte miso, biryanirijst,
granaatappel, amandel, koriander en yoghurt
I - Gegrilde pietermanfilet met kokkels en zeekraal in
ﬁ kruidige tomatensaus met karwij en citroen
I - Geroosterde varkensbuikspek met Puy-linzen,
fijne groenten, geglaceerde ui, laurier en jus
15.5
risotto
m - Risotto met paddenstoelen, eekhoorntjesbrood en
Parmezaanse kaas
q 375
special
- Gegrilde rib-eye van het Simmentaler rund met
bordelaisesaus, groene boontjes in spek en groenten
m van het seizoen, verse friet van de Goey-Koot
met Vlaamse mayonaise
6
extra
- Verse friet van de Goey-Koot met Vlaamse mayonaise
- Groene salade van Romeinse sla, bleekselderij,
komkommer en dragon Plantaardig
10.5
nagerechten
I - Eton mess van witte chocolade, mascarpone en
duindoorn
¥ - Champagnecake met maanzaad, citroen, kumquat en
. coulis van rood fruit
I - Selectie van vier kazen van boerderij Lindenhoff met
ﬁ versgebakken brood en vijgenjam supptement5euro
I - Friandises met koffie | thee | cappuccino
33|39
theatermenu: twee gangen | drie gangen
- Crémesoep van pastinaak met knoflook croutons en
gebakken oesterzwam
- Geroosterde spitskool met witte miso, biryanirijst,
granaatappel, amandel, koriander en yoghurt
- Eton mess van witte chocolade, mascarpone en
duindoorn
X Dinerarrangement: keuze uit hoofdgerechten en nagerechten.
Een allergie of dieetwens? De keuken houdt er uiteraard

rekening mee. Wij helpen graag met een passende wijn.
English menu Wijnarrangement: € 6.5 per glas. Extra brood € 2.




