
eet wat er speelt

Een allergie of dieetwens? De keuken houdt er uiteraard rekening 
mee. Wij helpen graag met een passende wijn. 
Wijnarrangement: € 6.5 per glas. Extra brood € 2

voorgerechten

- Salade van venkel en sinaasappel met tuinbonen en 
   yoghurt
- Gegrilde aubergine met walnoot, blauwe fenegriek 
   en granaatappelpitjes plantaardig

- Gegrilde octopus met aardappel, zeekraal, pimenton, 
   zeezout en olijfolie  

soep

- Gebonden soep van Hollandse asperges met 
   oesterzwammen op een crostini

risotto 

- Saffraanrisotto met gemarineerde artisjokharten, 
   Sorrento citroen en Parmezaanse kaas

hoofdgerechten
 
-  Gegratineerde Allouette aardappel met gekonfijte 

prei, hazelnoot en marjoleinjus plantaardig

- Gegrilde vangst van de dag met zwarte fregola, wilde 
   oregano en saffraan-beurre blanc
- Polpette van lam en rund met remoulade, 
   selderijknol, snijbonen en frisée

special 

-  Gegrilde ribeye van het Simmentaler rund met 
muhammara, salsa verde, rucola, geserveerd met 
verse friet en mayonaise

extra 

- Tomatensalade met komkommer, basilicum, 
   koriander, rode ui en rucola met een 
   walnootdressing
- Geroosterde jonge bospeen met Libanese za’atar 
   kruiden, olijfolie en zeezout
- Verse friet van de Goey-koot met Vlaamse mayonaise

nagerechten 

-  Crumble van abrikoos en ricotta met geslagen room
- Rabarber Romanoff met huisgemaakt vanille-ijs, 
   aardbeiensaus, wodka en peper
- Selectie van 4 kazen van boerderij Lindenhoff met 
   toast en vijgenjam supplement 5 euro

- Friandises met koffie | thee | cappuccino 

theatermenu: twee gangen, drie gangen
 
-  Gebonden soep van Hollandse asperges met 
   oesterzwammen op een crostini
-  Gegratineerde Allouette aardappel met gekonfijte 

prei, hazelnoot en marjoleinjus plantaardig

-  Crumble van abrikoos en ricotta met geslagen room  
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