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voorgerechten

- Tartaar van kalf met kappertjes, sjalot, bieslook,
augurk en mosterd.

- In zoutkorst gegaarde venkel met een notencréme,
granaatappel en yoghurtdressing

- Zalmfilet gemarineerd in rode biet, ZinGin en dille

soep

- Romige pompoensoep met gepofte tamme kastanjes
plantaardig

risotto

- Risotto met artisjokharten rauwmelkse Alpenkaas
hoofdgerechten

- Gegrilde rode-poonfilet met een stamppotje van
mosterdsla met schorseneer en botersaus

- Langzaam geroosterd varkensbuikspek met Puy-
linzen, tijm, laurier en witlof

- Tartelette gevuld met pastinaak, zilverui, spinazie,
pompoenpitten

special

- Gegrilde rib-eye van het Simmentaler rund
met kruidenboter, verse friet en geroosterde
seizoensgroenten

extra

- Verse friet van de Goey-Koot met Vlaamse mayonaise
- Salade van gepofte biet met rozemarijnvinaigrette,
grapefruit en walnoot plantaardie

nagerechten plantaardig mogelijk

- Witte chocolademousse met duindoornbes, gepofte
rijst en pistache

- Gepocheerde peer met bitterkoekjestulband

- Friandises met koffie | thee | cappuccino

- Selectie van vier kazen van boerderij Lindenhoff met
met vers gebakken brood en vijgenjam supplement5euro

theatermenu: twee gangen | drie gangen Plantaardig mogelijk

- Romige pompoensoep met gepofte tamme kastanjes

- Tartelette gevuld met pastinaak, zilverui, spinazie,
pompoenpitten

- Witte chocolademousse met duindoornbes, gepofte
rijst en pistache

Een allergie of dieetwens? De keuken houdt er uiteraard
rekening mee. Wij helpen graag met een passende wijn.
Wijnarrangement: € 6.5 per glas. Extra brood € 2.



