
eet wat er speelt

Een allergie of dieetwens? De keuken houdt er uiteraard 
rekening mee. Wij helpen graag met een passende wijn. 
Wijnarrangement: € 6.5 per glas. Extra brood € 2.  

voorgerechten

- �Terrine van octopus met aardappelsalade en 
taggiasche olijven

- Tartaar van artisjok met pijnboompitten, mizuna en 
   een kletskop van Parmezaanse kaas plantaardig mogelijk 

- Gebakken runderlendenstuk met geschaafde   
   bloemkool, gekonfijte citroen, pompoenpitten en    
   gerookte paprika
   
soep

- Cime di rape, crème van Italiaanse raapsteeltjes en 
   aardappelgnochi  

risotto 

- Toscaanse risotto met flower sprouts en 
   Gorgonzola dulce   

hoofdgerechten
 
- �Geroosterde andijvie-escarole met Grutte Grize 

zachte geitenkaas, gepofte boekweit en prei-olie
- Rouleau van gevogelte met pistache, dragon en roze 
   peper en in ganzenvet gegaarde aardappel
- Makreel van de grill met een stamppotje 
   huisgemaakte kimchi en salsa verde

special 

- �Gegrilde rib-eye van het Simmentaler rund 
met kruidenboter, verse friet  en geroosterde 
seizoensgroenten

extra 

- �Verse friet van de Goey-Koot met Vlaamse mayonaise 
- Kleine groene salade met kruidendressing  

nagerechten 

- �Tiramisu van rozenbottel, mascarpone en lange 
vingers

- Honingwoudtaart met korianderzaad, spelt en 
   sinaasappel
- Selectie van vier kazen van boerderij Lindenhoff met 
   toast en vijgenjam supplement 5 euro

- Friandises met koffie | thee | cappuccino    

theatermenu: twee gangen | drie gangen
 - Cime di rape, crème van Italiaanse raapsteeltjes en 
   aardappelgnochi
- �Geroosterde andijvie-escarole met Grutte Grize 

zachte geitenkaas, gepofte boekweit en prei-olie
- �Tiramisu van rozenbottel, mascarpone en lange 

vingers
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